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degll anni ‘60, si misa a
produrre gelatl adottando
come marchis & fabbrica ung
del titall nobdar della tamiglia
(quelio di duca di Salaparuta).
Premiati con la stabustta di
zucchera, anche | fratell
hMancuss di Sutera
{compaositon & foccant
intarprat delfanima sicilana,
apprezzatisaimi in Halia & nel
maonda).

RICORDO DI FIASCOMNARD. Mentre |
premi alla “memorie”, sono endatl allo
scrittore & drammaturgo sommatnese
Minc D1 Maria (da un swo romenzo. il
regisia ded neorealismo Flatno Geami,
trasga | film I Camming della
speranza”), ed al masstro pasticeere di
Castelbuono, Maro Flasconaro,
scomparss ko scorso marzo, fondaiore
dell'omonima aziends, oggl affermats sul
merceln nazionak ed intemazionale (per
via del panationi mads in Sicika). Mele tre
glornete dedicale sl eccelenza dolclaria
made in Slcika, una sszione specale &
stata dedicata anche alla pasticceria
artistica. Alle bellisssme “scutture” in
caoccolato, zucchens e merzapane,
realizzete dal pld rinomat maestr
pasticoien nostrani.

iL “MICHELAMGELG" DI SICILLA.
Spiccava, la suggestiva composizione di

Siatueta al cleccolate

Alcvni del prodettl in mosira

Pasci nel marns, reslizzata
con solo 2uwechers. dal
meestno pasticciars
cElanese Sarath
Pappalardo: || ra® a livelio
nazonale ed anche
internazionalke], dello
zucchero soffielo e tealo,
con cul scolplace | aual
“cegolavor”. In mosira,
c'erand anche le “salscce
con obve e pecoring”
pradotie a mana dal
‘mege” del cloccolelo
ariatico: il pasticcere
cetanese Fino Yenub (zio
di Berio, noto cantaubore 2
compositore), che megh
annl 60 aprl ¥ rmometo
“Catfé Ewopa” nel
cEpMugn etnen. Ed oggl,
gestisce un'ezienda, ka
Cove, che & leader nells

praduzione del colori per la pasticcana
{oltre & reskzzara semi laworat, che
eaporla anche alfestern).

14 “ACCADEMICI” PALERMITAMI. In
eaposimone, anche e cessela e
“cassatelle” del pasticciens Santi
Falazrzalo di Cinisi. Monché una wasts di
“ouccallat®, con la “petra fennule® ed alire
apecialita della tredizione sicillena, creat
dal palermitano Salvatore Cappelio.
Cuasti ultemi due, insieme ad Antoning
Accardl e Glovannl Pace (ench'esal
palarmitani e presanti aiia
manifestazona), sono gll unic pasticeier
dellisota, che lenno pare dell'Ampi:
l'Accadermea nazionalke della pasticcarla
iieliana, & cul sl accede dopo seven esaml
{m= fenno pere una cnquaning in tuto), &
che guerds e8s swiluppo del doloe & alle
qualita, iunendo | magglon esponanti ded
zettore & Ivello nazionale.

Al

INIZIATIVE. Parla il presidente Salvatore Farina

el nome di Ducezio

Lo nascita dell‘associazione pasticceri porta il nome del condotfiero
di Mineo. «Siomo |'eccellenzas. Da Caviezel ai monasteri

CALTAMISSETTA. L'idea
di fondare 'essocazone
ded pasticcear, denominaia
Ducazio, in omaggio &l
condotiero siculo deld i
sacolo a.c. neto & Minso,
che &i batté contro gli
irvasor dell'isola, venne in
merte nel 2009 a
Sehvaiore Fanna, studicso
ed appassionato
ricercatare ned settore della
ciultura & delle tradizion
dodciene nostrane. “Awveyo
parecipeio & Salone
imMernazionale della
pesticoena e gelatena di
Firméni, che si celebra de 32
annd, & dopo |l grande
sinoessn del notri
pesticeien al forum della
fiera dedicats alla Sicika,
rconosciuta come numers
uma in Neka. sl per la
numercse speclalid, che
per la qualts della
pesticeena, desl lon:
perchié dobhiemo fare bella
figura solanto fuori dalla
Sicilia? L irvital &
Caltanissetta - racconta - &
dop un mase abblemo
costituito dad motaic
I'Assocazone Ducaza”
Dell'essocazone - dicw
Faring & instancebile
presidente (il vice
preaidente & il pesticoiens
Muccio Deldone di
Catenanuowva) - cqgl fanno
perte una cnquanting o
magesin del dolce. Che
repprasentano l'sccellenze
dedla pastocaria siclllana:
degl accedemic
pedermmiten Palazzolo,
Accardl, Cappelio, & Pace,
al Flesconaro o
Casielbuono, dal massiro
catanese Yenull, a Luca
Caviezel, “icona” dela
getatenia non sok keliana.
ECCELLENZE:
CAVIEZEL. Erade della

rnomate famiglia svizzera -
che Iraleme & Caflish, agli
inizi del BOD° sbarch in
Sicika - Caviezed nvia
Etnes a Cetania, apri la
renamate pasticoeria (ool
chiusa). Nel capoluogo
eineo, ha fondato una
scudla di gelatera, dove
insegna. ma che nschia d
chiudere | battent, per
mancanza di fondl da parte
della Reglone. “Il masesino
Caviazel, &un personagglio
straordinario - aplega Il
professore Faring - ha
scaitio ded manuall, ritenw
fondementall melio studio
dedla chiméica del gelako.
Tante che I'Universita del
sapon di Perugla, |a pll
eocrediata scwcda di
gefateria d'italia, waole
intitolesgli 12 scuala.
Purtroppo In Siclia, la
niosira classs politica -
bacchetta Ferina - stenta a
comprandare 'impotanza
i guesto patimonio. Che
dowrelbbe essens
Iimmagine, i nostno
biglietto da visita nel
mondo. Abtdamd |a
brawura del pasticcen. e la
materia prima 9 qualta;
mandaofe, pistecchi, ncotta
emiek, sono ke 4 note con
cul sl compangono ke
sinfonia del sapori...”
SAMNTI & DOLCL Tutiii
Sianki che sl nspetling -
come annota ko stesso
Farina nel suo libro
“Dolcezze d Sicllig” -
hanno anche wn dolcs
coliegato alla komo festa.
Sant' Agata, con b “Minne
&le alivatte”; Sants
Aosalia, con i “Gelato di
campagng” { non S un
gefato, ma un delicaio
preparetn di pasts reals,
che sl squagka in bocca™);
par Santa Lucia, c'é la

“Cuccia® (fatta con
frumento, rcofis e misks,
frenme che 3 Caltanissetta
ed Enng, diove sl fa sl
saleto). & Messina, perla
festa dalle Madonna della
Letters, =i reelzzano gl
“Mzuddl, biscat sarmd dun &
base d mandorla. E pol o'
LSan Gluseppe, cha viens
weneralo in butta ie Siclia
con “l Slingl . Mel
ragusano, a Scicl, per
festegglare la Madonne
delle Millzie -una
soldatessa a cavallo & con
la spada, lontana delia
kconografia mariana - i
dioloe rituale & ka “Testa di
turco®: un e bigné,
farcito di nootta o crems.
Menire & Caltaressetts,
regna il “Fold® (pan di
Epagna rodata. tipeeo del
mord Eurcga).
S05 PERL'UVA
AL LIQUORE. E pot, c'& i
dobze del monasteri: ad
Agnigento, le suore del
comvento di Santo Spirita,
realizzand il cuscus doloe
& le conchiglie. Mentre &
karsala, nel frapanese,
anche grazie al masstno
Simone Figuccia, nel
gelato & nella pashicoena,
aploca 'essenzea di
getsomena & di agrumd. A
bessing - che vania la
pastecena pll “evobuta
dell'sola (sl & sempre
usato poco zucchero ad i
barro &l posto dello strutha)
- l'unico pasbecers che
f=Sce BNCOFA A piepararns
la rinomata Uva al liquare,
& Mino Costantmo {ogpg
settantenne). Ma |
mesainesy, sono famos n
Eicilia, perla maestia nel
realizzare | canciofi & frutia
Martorana: come K fanno
boro, non B fa nessuna!
AN,
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